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(57) La presents invention concerne un emballage 
constitue d'une boite a f romage (2) et de son couvercle 
(3). La boite (2) comporte classiquement un fond (5) et 
une paroi laterale (4). Le fond (5) est surmonte d'un dou- 
ble fond (7) et ta paroi laterale (4) est doublee par une 
double paroi (11). Entre le fond (5) et le double fond (7) 
est prevue une poche (8) a parois permeables aux gaz 
qui contient un produit adsorbant (9), tel que du charbon 
actif ou un produit adsorbant equivalent, et la double 
paroi (11) menageant un espace annulaire continu ou 
discontinu entre elle-meme et la paroi laterale (4) ou 
creant elle-meme un espace annulaire. L'espace annu- 
laire est ouvert en haut pour faire communiquer au 
moins le haut et le bas de la paroi (4) et laisser passer 
des odeurs emises par le fromage (1 ) vers la poche (8) 
contenant du produit adsorbant. 
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Description 



La presente invention conceme un emballage des- 
tine a contenir des produite alimentaires, plus particu- 
l.erement destine a renfermer un fromage, I'emballage 
etant, par example, constitue d'une boite et de son cou- 
vercle. 

On sait que certains f romages degagent des odeurs 
particul.erement fortes. On citera, a litre d'exemples les 
fromages francais fermentes a pate molle ou a pate 
grasse, comme le camembert, le pont-l'eveque, le ma- 
roil es. Meme alors qu'ils sont enfermes dans leurs em- 
ballages qui ne sont pas obligatoirement hermetiques 
M emane de ces fromages des odeurs qui se repandent 
dans tout ou partie de I'etal d'un magasin si bien qu'a 
prox.m.te, les fromages sans odeur qui sont proposes 
a la vente sans emballage ou meme les emballages 
d autres fromages sont contamines par les odeurs des 
fromages les plus odorants. Cette diffusion des odeurs 
presente d'autres inconvenienls, surtout pour la cliente- 
le qu. hes.te a acheler certains fromages en craignant 
que leur odeur fasse penser a de mauvais produits et 
ne contamine d'autres produits, viandes, legumes etc 
qu. se trouvent dans le meme panier ou dans le meme 
refrigerateur. 

II n'est pas question de modifier I'odeur ou les 
odeurs d'un fromage, en particulier d'un fromage fort 
car elles sont un des caracteres des fromages dans 
certains cas. le caractere dominant d'un fromage, mais 
d evrter que ces odeurs ne se diffusent au-dela de leur 
emballage et ne viennent perturber ou denaturer I'odeur 
a un fromage voisin d'une autre nature. 

Un objet de la presente invention est de prevoir un 
emballage qui demeure classique, constitue d'une botte 
£ romage et de son couvercle fabriques en matiere tra- 
dmonnelle mais qui est capable de pieger les odeurs du 
fromage qu'il contient, sans alterer les odeurs dudit fro- 
mage, ni de modifier son gout et sa presentation 

Suivant une caracteristique de I'invention, il est pre- 
vu un emballage constitue d'une boite a fromage et de 
son couvercle, la boite comportant classiquement un 
fond et une paroi laterale, le fond etant surmonte d'un 
double fond et la paroi laterale etant doublee par une 
double paroi, entre le fond et le double fond etant prevue 
une poche a parois permeables aux gaz qui contient un 
produrt adsorbant, lei que du charbon actif ou un produit 
adsorbant equivalent, et la double paroi menageant un 
espace annulaire continu ou discontinu enlre elle-meme 
et la paroi laterale ou creant elle-meme un espace an- 
nulare, I'espace annulaire etant ouvert en haul pour fai- 
re communiquer au moins le haul et le bas de la paroi 
et la.sser passer des odeurs emises par le fromage vers 
la poche contenant du produit adsorbant. 

Suivant une autre caracteristique, le double fond 
presente des ouvertures laissant des odeurs passer di- 
rectement vers la poche contenant du produit adsor- 
bant. 

Suivant une autre caracteristique, la double paroi 



presente des ouvertures laissant des odeurs passer ra- 
dialement vers I'espace annulaire. 

m f.^ 3 " 1 une au,re caracteristique, le couvercle est 

const, ue d un dessus et d'un bord lateral qui s'emboite 
* sur celu. de la boite, un interfile etan. menage entre e 

dessus et le haut du fromage pour laisser des odeurs 

se repandre vers I'espace annulaire. 

Suivant une autre caracteristique, la double paroi 

es constitute par deux couronnes concentriques avec 
io entre elles une bande ondulee venant en contact alter- 

natjyement avec chacune des couronnes pour creer 

une pluralite de tuyaux verticaux. 

^l^T^J aUtrS caract6ri stique, les parois per- 
meab es de ladrte poche sont en tissu non tisse, en pa- 
pier filtrant ou en matiere poreuse equivalents 

Les caracteristiques de I'invention mentionnees ci- 
dessus ainsi que d'autres, apparaitront plus clairement 
a la lecture de la description d'un exemple de realisa- 
tion, ladite description etant faite en relation avec les 
2» dess.ns joints, parmi lesquels: 

la Fig. 1 est une vue en coupe verticale d'un exem- 
ple de realisation d'emballage suivant I'invention et 
a Fig. 2 est une vue en coupe horizontale, suivant 
la ligne ll-ll de la Fig. 1, d'un exemple prefere de 
realisation de la double paroi. 



2S 



A la Fig. 1 , on a montre, en coupe verticale. un em- 
tallage qui contient un fromage 1 et qui est constitue 
30 par une bo.te 2 qui est fermee par un couvercle 3 La 
bo.te 2 comporte une paroi laterale 4 montee classique- 
ment sur un fond 5. Le couvercle 3 a un bord retombant 
laterale^ 05 "' 0 ' 1 X *™**' P arti e»ement la paroi 

*s Bienent ertdu,lefond5peutStrecirculaire,quand 
le romage 1 est par exemple un camembert. ou rectan- 

un 1 !^ Cafr6 ' qU3nd ' e ,roma9e 1 est P ar exe "P'e 
un pont-l eveque, ou ovale, etc. La paroi laterale 4, ainsi 

40 2£1 C r V6rC,e 3 ' ° nt UnS f ° rme ada P' §e a celle ^ 
fond 5. Les moyens d'assemblage du fond 5 et de la 

paroi 4 sont classiques et ne font pas partie de I'inven- 
tion. 

Le fond 5 est surmonte d'un double fond interne 7 
Qui a la meme forme que le fond 5. Entre le fond 5 et le 
double fond 7, est prevue une poche 8 de meme forme 
dont au moms la paroi superieure est permeable aux 
gaz et qu. renferme un produit adsorbant 9, tel que du 
charbon actif. M 

„ ■ ,. LSS dimensi °ns du double fond 7 sont legerement 
.nferieures h celles du fond 5; par centre, les dimensions 
honzontales de la poche 8 sont interieures mais tres 
proches de celles du fond 5. Le double fond 7 est perce 
dun certain nombre de perforations 10, qui peuvent 
avoir des formes quelconques de dimensions quelcon- 
ques, pourvu qu'elles permettent au double fond 7 de 
jouer son role qui est de preserver la forme de la face 
inf erieure du fromage 1 . 

Si I'on veut preserver les dimensions du fromage 
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traditionnel, on choisira, pour le fond 5, des dimensions 
legerement superieures qui permettent de prevoir, 
autour du fromage 1 , un intervalle annulaire existant en- 
tre le fromage et la paroi laterale 4. Pour que cet inter- 
valle conserve sa geometrie annulaire, il est, de prefe- 
rence, prevu une double paroi 11 entourant le fromage 
1 assurant le calage de ce dernier. 

Cette double paroi 11 a, de preference, la structure 
que montre la Fig. 2 relative a un fromage circulaire et 
qui consiste en deux couronnes 1 2 et 1 3 concentriques, 
la couronne 1 2 etant adjacente a la surface laterale du 
fromage 1 et la couronne 13 etant adjacente a la paroi 
4, un ruban ondule 14 assurant I'ecartement constant 
des couronnes 1 2 et 1 3 en venant tantot en contact avec 
la couronne 12 et tantot avec la couronne 13. 

On notera que le ruban ondule 1 4 assure, ce qui est 
fondamental, le passage libre des gaz existant au-des- 
sus de la surface superieure du fromage 1 et le produit 
adsorbant 9 enferme dans la poche 8 aux parois per- 
meases. Le fait que le double fond 7 n'atteigne pas par- 
tout la paroi 4, c'est-a-dire que ses dimensions sont in- 
ferieures a celles du fond 5 sauf eventuellement en quel- 
ques points, preserve ce passage libre. 

Par ailleurs, la double paroi 11 peut presenter des 
ouvertures, telles que 15, dans la couronne 12 a diver- 
ses hauteurs pour laisser des gaz emis par la surface 
laterale du fromage atteindre ledit passage libre. 

Le couvercle 3, une fois emboite sur la boite 2, lais- 
se un espace libre au-dessus de la surface superieure 
du fromage 1 pour laisser les gaz odorants se repandre 
vers I'espace annulaire libre cre6 par la double paroi 11 . 
On notera que bien que le fromage 1 puisse etre enve- 
loppe d'un papier specialement prevu a cet effet des 
odeurs se degagent de tous les cotes du fromage. 

L'emballage qui vient d'etre decrit fonctionne com- 
me suit. Les gaz emis par la surface superieure du fro- 
mage 1 diffusent, comme le montrent les fieches Fl, par 
le passage libre menage par la double paroi 11 vers la 
poche 8, autour du double fond 7, comme le montrent 
les fieches F2. Les gaz emis par la surface laterale du 
fromage 1 passent par les ouvertures 1 5 de la couronne 
12, comme le montrent les fieches F3, pour rejoindre le 
passage libre et la poche 8, comme le montrent les fie- 
ches F2. Les gaz emis par la surface inferieure du fro- 
mage 1 passent par les ouvertures 10 du double fond 7 
pour atteindre directement la poche 8, comme le mon- 
trent les fieches F4. 

Les gaz des fieches F2 et F4 Iraversent les parois 
permeables de la poche 8 et sont adsorbes par le char- 
bon actif qui se trouve dans la poche. 

II en resulte qu'une grande partie des gaz odorants 
crees et emis par le fromage, au lieu de s'echapper no- 
tamment par les interstices existant entre le bord du 
couvercle 3 et la paroi laterale 4 de l'emballage ou aux 
jointures entre le fond 5 et la paroi 4, est piegee, adsor- 
bee par le charbon actif de la poche 8. 



Revendlcations 

1 . Emballage constitue d'une boite a fromage (2) et de 
son couvercle (3), la boite (2) comportant classi- 

s quement un fond (5) et une paroi laterale (4), carac- 
terise en ce que le fond (5) est surmonte d'un double 
fond (7) et la paroi laterale (4) etant doublee par une 
double paroi (1 1 ), entre le fond (5) et le double fond 
(7) etant preVue une poche (8) a parois permeables 

10 aux gaz qui contient un produit adsorbant (9), tel 
... >s que du charbon actif ou un produit adsorbant equi- 
~ valent, et la double paroi (11) menageant un espace 
annulaire continu ou discontinu entre elle-meme et 
la paroi laterale (4) ou creant elle-meme un espace 

is annulaire, Pespace annulaire etant ouvert en haut 
pour faire communiquer au moins le haut et le bas 
de la paroi (4) et laisser passer des odeurs emises 
par le fromage (1) vers la poche (8) contenant du 
produit adsorbant. 

20 

2. Emballage suivant la revendication 1 , caracterise 
en ce que le double fond (7) presente des ouvertu- 
res (10) laissant des odeurs passer directement 
vers la poche (8) contenant du produit adsorbant. 

25 

3. Emballage suivant la revendication 1 ou 2, caracte- 
rise en ce que la double paroi (11) presente des 
ouvertures (15) laissant des odeurs passer radiale- 
ment vers I'espace annulaire. 

30 

4. Emballage suivant Tune des revendications 1 a 3, 
caracterise en ce que le couvercle (3) est constitue 
d'un dessus et d'un bord lateral qui s'embolte sur 
celui de la boite (2), un intervalle etant menage en- 

35 tre le dessus et le haut du fromage (1) pour laisser 
des odeurs se repandre vers I'espace annulaire. 

5. Emballage suivant Tune des revendications 1 a 4, 
caracterise en ce que la double paroi (11) est cons- 

40 tituee par deux couronnes (1 2 et 1 3) concentriques 
a la paroi 4. avec entre elles une bande ondulee 
(14) venant en contact altemativement avec chacu- 
ne des couronnes (1 2 et 1 3) pour creer une pluralite 
detuyaux verticaux. 

45 

6. Emballage suivant Tune des revendications 1 a 5, 
caract6rise en ce que les parois permeables de la- 
dite poche (8) sont en tissu non tisse\ en papier fil- 
trant ou en matiere poreuse equivalente. 

so 
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FIG. 2 
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